TECHNIKUM ZAWODOWE

TECHNIK EKSPLOATACJI
PORTOW | TERMINALI

Technik eksploatacji portow i terminali jest specjalista z zakresu
obstugi podréznych w portach i terminalach, w tym obstugi bagazowej,
a takze organizacji 1 prowadzenia prac zwigzanych z przetadunkiem
oraz magazynowaniem towarow i fadunkéw w portach i terminalach.

Absolwent tego kierunku potrafi obstugiwac¢ $rodki transportu
w portach morskich i rzecznych, terminalach samochodowych,
1 kolejowych i lotniczych. Moze podja¢ rowniez prac¢ w charakterze
d personelu pokladowego na stanowisku stewardessa / steward.
Po ukonczeniu szkoty moze znalez¢ zatrudnienie w terminalach
lotniczych, samochodowych i kolejowych, przedsigbiorstwach
spedycyjnych i logistycznych, transportowych agencjach obshugi portow
morskich, portach morskich i rzecznych, zaréwno w kraju, jakiza granica.

Kierunek daje réwniez §wietng podbudowe do dalszego ksztalcenia
- na studiach wyzszych. Zawod jest wskazany migdzy innymi dla osob,
1 ktore wiaza swoja przysztos¢ zwojskiem lub straza pozarna.

TECHNIK ZYWIENIA
| UStUG GASTRONOMICZNYCH

Absolwent tego kierunku potrafi planowac
produkcje 1 ustali¢ asortyment potraw, dokonaé
oceny jako$ci surowcow, nadzorowal proces
produkcji i uktada¢ jadtospisy. Profesjonalnie
prowadzi dokumentacj¢ dotyczaca produkcji
gastronomicznej, potrafi obstugiwaé nowoczesne
maszyny i urzadzenia uzywane
W gastronomii, organizuje i nadzoruje obshuge
konsumentow i pracg magazynu.

Absolwent  moze kontynuowac nauke
na studiach wyzszych lub podja¢ prace
w obiektach gastronomicznych (np.: restauracje,
kawiarnie, puby, promy, statki i inne $rodki
transportu), instytucjach zajmujacych si¢ obrotem
zywnos$cia oraz upowszechnieniem wiedzy
o zywieniu i zywnosci, a takze w organizacjach
ochrony konsumenta, obiektach zbiorowego
zakwaterowania.

Wiedza i1 umiegj¢tnosci zdobyte w szkole
pozwola rowniez na prowadzenie  wlasnej
dzialalno$ci gospodarczej w zakresie ustug
cateringowych, hotelarskich
iagroturystycznych.

TECHNIK HOTELARSTWA

Absolwent tego kierunku posiada wiedz¢ i umiejetnosci
potrzebne do pracy w szeroko rozumianej branzy hotelarskie;.
Zawod daje mozliwosci rozwoju i planowania $ciezki kariery
w dynamicznie rozwijajacym si¢ sektorze turystyki i hotelarstwa.
Istniejace i nowo powstajace obiekty hotelarskie potrzebuja
wysoko wykwalifikowanej kadry. Szkota gwarantuje zdobycie
doswiadczenia na praktykach zawodowych w hotelach,
rozszerzony program nauki jezyka angielskiego
w zakresie potrzebnym do pracy w hotelu
oraz gruntowne przygotowanie do egzaminu
zawodowego, ktéry jest honorowany
na europejskich rynkach pracy.

Absolwenci naszej szkoty czgsto kontynuuja
nauke na studiach magisterskich, pracujac
w najlepszych hotelach w Polsce i za granica.

TECHNIK TECHNOLOGII

ZYWNOSCI

Jezeli Twoje zainteresowania dotycza zywnosci,
a w szczegolnosci tego, jak wyprodukowac zywnosc¢ bezpieczna
zdrowotnie i jak to sprawdzi¢ doswiadczalnie, kontrolujac jakos¢
i bezpieczenstwo produktow zywnosciowych, jest tozawdd dla
Ciebie.
W szkole ksztalcacej w zawodzie technik technologii
zywnosci zdobedziesz umiejetnosci niezbedne do:
- planowania i prowadzenia proceséw produkcji zywnosci,
- kontroli jakosci i bezpieczenstwa zywnosci,
- prowadzenia badan laboratoryjnych zywnosci.

Czekaja na Ciebie atrakcyjne miejsca pracy:
- laboratoria badajace jako$¢ zywnosci,
- zaklady produkujace zywno$é, centra dystrybucyjne
ilogistyczne.

Przekazujac uczniom technikum wiedzg fachowa z zakresu
technologii zywnosci, roéwnolegle przygotowujemy ich
do poszukiwania i podjecia pracy zawodowej w kraju i na terenie
panstw Unii Europejskiej.
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