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Technik eksploatacji portów i terminali jest specjalist¹ z zakresu 
obs³ugi podró¿nych w portach i terminalach, w tym obs³ugi baga¿owej, 
a tak¿e organizacji i prowadzenia prac zwi¹zanych z prze³adunkiem 
oraz magazynowaniem towarów i ³adunków w portach i terminalach.

Absolwent tego kierunku potrafi obs³ugiwaæ œrodki transportu 
w portach morskich i rzecznych, terminalach samochodowych, 
kolejowych i lotniczych. Mo¿e podj¹æ równie¿ pracê w charakterze 
personelu pok³adowego na stanowisku stewardessa / steward. 
Po ukoñczeniu szko³y mo¿e znaleŸæ zatrudnienie w terminalach 
lotniczych, samochodowych i kolejowych, przedsiêbiorstwach 
spedycyjnych i logistycznych, transportowych agencjach obs³ugi portów 
morskich, portach morskich i rzecznych, zarówno w kraju,  jak i za granic¹.

Kierunek  daje równie¿ œwietn¹ podbudowê do dalszego kszta³cenia 
na studiach wy¿szych. Zawód jest wskazany miêdzy innymi dla osób, 
które wi¹¿¹ swoj¹ przysz³oœæ z wojskiem lub stra¿¹ po¿arn¹.

  Absolwent tego kierunku potrafi planowaæ 
produkcjê i ustaliæ asortyment potraw, dokonaæ 
oceny jakoœci surowców, nadzorowaæ proces 
produkcji i uk³adaæ jad³ospisy. Profesjonalnie 
prowadzi dokumentacjê dotycz¹c¹ produkcji 
gastronomicznej, potrafi obs³ugiwaæ nowoczesne 
m a s z y n y  i  u r z ¹ d z e n i a  u ¿ y w a n e  
w gastronomii, organizuje i nadzoruje obs³ugê 
konsumentów i pracê magazynu. 

 Wiedza i umiejêtnoœci zdobyte w szkole 
pozwol¹ równie¿ na prowadzenie  w³asnej 
dzia³alnoœci gospodarczej w zakresie us³ug 
c a t e r i n g o w y c h ,  h o t e l a r s k i c h  
i agroturystycznych.

Absolwent   mo¿e kontynuowaæ naukê 
na studiach wy¿szych lub podj¹æ pracê 
w  obiektach gastronomicznych (np.: restauracje, 
kawiarnie, puby, promy, statki i inne œrodki 
transportu), instytucjach zajmuj¹cych siê obrotem 
¿ywnoœci¹ oraz upowszechnieniem wiedzy 
o ¿ywieniu i ¿ywnoœci, a tak¿e w organizacjach 
ochrony konsumenta, obiektach zbiorowego 
zakwaterowania.

   Je¿eli Twoje zainteresowania dotycz¹ ¿ywnoœci, 
a w szczególnoœci tego, jak wyprodukowaæ ¿ywnoœæ bezpieczn¹ 
zdrowotnie i jak to sprawdziæ doœwiadczalnie, kontroluj¹c jakoœæ 
i bezpieczeñstwo produktów ¿ywnoœciowych,  jest  to zawód dla 
Ciebie.
     W szkole kszta³c¹cej w zawodzie technik technologii 
¿ywnoœci  zdobêdziesz  umiejêtnoœci  niezbêdne  do:

.     

    Przekazuj¹c uczniom technikum wiedzê fachow¹ z zakresu 
technologii ¿ywnoœci, równolegle przygotowujemy ich 
do poszukiwania i podjêcia pracy zawodowej w kraju i na terenie 
pañstw Unii Europejskiej.

-   planowania i prowadzenia procesów produkcji ¿ywnoœci,
-   kontroli jakoœci i bezpieczeñstwa  ¿ywnoœci, 
-   prowadzenia badañ laboratoryjnych  ¿ywnoœci.

   Czekaj¹ na Ciebie atrakcyjne miejsca pracy: 

-   laboratoria badaj¹ce jakoœæ ¿ywnoœci,
- zak³ady produkuj¹ce ¿ywnoœæ, centra dystrybucyjne

 i logistyczne.

     Absolwent tego kierunku posiada wiedzê i umiejêtnoœci 
potrzebne do pracy w szeroko rozumianej bran¿y hotelarskiej. 
Zawód daje mo¿liwoœci rozwoju i planowania œcie¿ki kariery 
w dynamicznie rozwijaj¹cym siê sektorze turystyki i hotelarstwa.   
Istniej¹ce i nowo powstaj¹ce obiekty hotelarskie potrzebuj¹ 
wysoko wykwalifikowanej kadry. Szko³a gwarantuje zdobycie 
doœwiadczenia na praktykach zawodowych w hotelach,
rozszerzony program nauki jêzyka angielskiego 
w zakresie potrzebnym do pracy w hotelu 
oraz gruntowne przygotowanie do egzaminu 
z a w o d o w e g o ,  k t ó r y  j e s t  h o n o r o w a n y  
na europejskich rynkach pracy.
  Absolwenci naszej szko³y czêsto kontynuuj¹ 
naukê na studiach magisterskich, pracuj¹c 
w najlepszych hotelach w Polsce i  za granic¹.
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